
یمنیره صدیق: آموزگار 

درس چهاردهم 

(نان)از گذشته تا آینده 

به نام خدا

علوم تجربی دوم دبستان

کتاب کار علوی



کتاب کار علوم علوی107صفحه ی 



کتاب کار علوم علوی107صفحه ی 
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1 24

3 5
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دستی

بادی

آبی

صنعتی
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کتاب کار علوم علوی110صفحه ی 

.سوخت کمتری مصرف می شود

.گرما به همه جای نان یکسان می رسد و نان با کیفت پخته می شود
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نمک-خمیر مایه –آب –آرد 
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آسیاب بادی( الف

.دبرای تهیه ی آرد استفاده می ش

آبیآسیاب ( ب
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کتاب کار علوم علوی111صفحه ی 

.به اندازه مصرف خرید کنیم

.نان پخته شده با کیفیت بخریم

.کنیمبرای نگهداری باقی مانده نان، آن را به طور صحیح بسته بندی



کتاب کار علوم علوی111صفحه ی 



کتاب کار علوم علوی111صفحه ی 

خشک کردن و آرد کردن نان

غذای پرندگان
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بگذاریم سرد شود( 1

قرار دادن درکیسه( 2

فریز کردن( 3
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گندم جو 

تنور 

لواش 

سنتی مکانیزه 
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سنگک : نان تیره لواش: نان روشن 
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.خسته نباشید دانشمندان کوچک


